
Schoolbord

DessertsMenu

Warme

Soepen

KoudeVersgebakken stokbroodjes
(uitsluitend tussen 12.00 en 14.30 uur)

Baguette kaas 
jong of oud Amsterdam
Baguette gekookte ham
Baguette rosbief met remoulade saus
Baguette rauwe ham

Baguette Noorse garnalen
Baguette gerookte zalm
Baguette “pikant” 
broodje met pikante tomatensaus, ananas en gegratineerd met kaas
Baguette gezond voor de vegetariërs
met uien, ijsbergsla, tomaten, paprika, olijven, augurken en feta

Uitsmijter met gekookte ham of met kaas
Uitsmijter met ham/kaas
Uitsmijter met rosbief
Twaalf uurtje 
kroket, huzarensalade, brood en twee gebakken spiegeleieren
Baguette á la chef 
baguette met ham, kaas, ananas en uitgebakken spek
Bacon & eggs
Omelet met ham of omelet met kaas
Omelet ham/kaas
Garnaalkroketten met brood
Twee van Dobben kroketten met brood
Clubsandwich “du jour” 
aan u de keuze tussen vlees of vis

Baguette Hollandse garnalen
Baguette krabsalade
Baguette met mozzarella, tomaat en verse basilicum
uit de oven
Warme fricandeau met ui en champignons
Broodje hamburger speciaal 
rundertartaar met een pittige zoetzure saus
Boerenomelet 
met groente, champignon en ham
Omelet met zalm
Uitsmijter met gerookte zalm

Hollandse biefstuk 
in roomboter gebakken geserveerd met brood en mosterd
Saté van kip 
geserveerd met brood, atjar en kroepoek

voorgerechten en salades

Salade met uitgebakken spekjes
Salade niçoise
Salade met pikante kip
Salade met brie, ham en pijnboompitten
Vegetarische salade met kaas en noten
Noorse garnalen cocktail

Gerookte zalm met toast
Hollandse garnalen cocktail
Carpaccio van ossenhaas 
op de klassieke Hostellerie Munten wijze
Gerookte ham met meloen
Salade caprese
mozzarella, tomaat en basilicum

Soepen

Tomaten crèmesoep
Boerengroentesoep
Gebonden champignonsoep
Franse uiensoep 
gegratineerd met kaas
Oosterse kippensoep

Seizoenssoep
op het schoolbord staat wat het seizoen brengt

Verse kreeftensoep met room
Bouillabaisse (vissoep) van het huis

voor/tussengerechten

Escargots in kruidenboter
Gegratineerde garnaaltjes in kreeftensaus

Kikkerbillen 
op de klassieke Hostellerie Munten wijze
Gamba’s piri-piri
pikante gamba’s geserveerd op een salade

Hoofdgerechten

Saté van het huis (kip saté)
Wiener of Zigeuner schnitzel
Kipreepjes in pikante saus
Tagliatelle carbonara 
met spek en roomsaus
Vegetarische pasta
Spaghetti Bolognaise

Roerbakschotel met varkensreepjes, groenten en pasta
geserveerd in een oosterse saus
Spiesje van gamba’s met kreeftensaus
Ossenhaaspuntjes "bonne femme" 
stoofpotje met aardappels en groenten
Lekkerbekje met remouladesaus
Onze overbekende spareribs
om je vingers bij op te eten

Biefstuk Munten 
met naar keuze béarnaise-, stroganoff-, of pepersaus, gebakken champignons of uien
Vis van de week
vers van de afslag, zie schoolbord
Varkenshaasmedaillons met champignonroomsaus
Spies ossenhaas met stroganoff saus
Zalmbiefstuk met witte wijnsaus
Vispalet met oestersaus
Romige roerbak van vis met tagliatelle
Vegetarische verrassingsschotel 

Ierse entrecôte 
met rode wijnsaus of kruidenboter
Eend in een sinaasappel/peper saus
Spies van botervis en verse groenten
Grillschotel van verschillende soorten vlees 
met gebakken uiringen
Lamskoteletjes met truffeljus
Kalfsbiefstuk met dragonsaus
Tournedos van de ossenhaas 
met naar keuze béarnaise-, stroganoff-, of pepersaus, gebakken champignons of uien
Gebakken tongscharfilets
Vers gekookte Zeeuwse mosselen (seizoen)

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met 
vers gebakken frites, salade en mayonaise.

Verse warme groenten extra 

Nagerechten

Warm appelgebak uit de oven
Slagroomsoes met poedersuiker
Wafel met warme kersen
Noten ijs compositie
Dame Blanche
IJsfantasie met verschillende soorten ijs
Verse fruitsalade met sabayon
Chocolademousse

Kaasplankje met Hollandse en buitenlandse kazen		

menu van de dag

Dagschotel(s)
zie schoolbord 

Weekschotel(s)
zie schoolbord

Het eetcafé Munten 3-gangen weekmenu
zie schoolbord

Als drie gangen menu met voor, hoofd en nagerecht

Als twee gangen menu met voor en hoofdgerecht

Als twee gangen menu met hoofd en nagerecht

Kindermenu’s 
Voor onze kleine gasten zijn er speciale kindermenu's. 
Vraag onze medewerkers voor meer informatie.

Verzoekje
Bent u te gast aan een grote tafel van 6 of meer gasten? 
Mogen wij u dan vriendelijk vragen uw keuzes beperkt te houden 
tot maximaal 3 of 4 verschillende voorgerechten, soepen, 
tussengerechten of nagerechten.
 

€ 4,15

€ 5,25

€ 6,15

€ 7,35

€ 11,35

€ 8,95

€ 10,80

€ 4,75

€ 4,95

€ 9,25

€ 10,00

€ 13,25

€ 11,00

€ 14,75

€ 17,75

€ 20,75

€ 2,75

€ 6,75

€ 9,50
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€ 13,50

€ 15,50

€ 27,50

€ 20,50

€ 20,50



HapjesVoor bij de borrel

Portie kaas en worst						    

Portie olijven
							     

Portie van Dobben bitterballen		
6 stuks		

9 stuks		

12 stuks		

Gemengd bittergarnituur koud		
6 stuks p.p.	

Gemengd bittergarnituur koud/warm		
6 stuks p.p.	

Wilhelminasingel 276, 6001 GV Weert
tel. +31(0)495 531057, fax. +31(0)495 544596

Website: www.hostelleriemunten.nl
E-mail: info@hostelleriemunten.nl           

EetcaféMenukaart

Dranken
€ 4,25

€ 3,75

€ 4,50

€ 6,50

€ 7,50

€ 6,50

€ 8,50

Huiswijnen
Wit, rood en rosé	 Glas	 €  	 3,00
	 Fles	 € 	 20,50
	 ½ ltr.	 € 	 13,75
	 1 ltr.	 € 	 27,40

Bieren
Brand van de tap	 Glas	 €   	 1,85
Brand van de tap	 ½ ltr.	 €   	 3,70
Trappist	 Flesje	 €   	 3,75
Palm	 Flesje	 €	 2,85
Wieckse Witte	 Flesje	 €	 2,85
Malt bier	 Flesje	 €	 2,25
Oudbruin	 Flesje	 €	 2,85

Digestief
Jonge jenever	 Glas	 €	 2,30
Oude jenever	 Glas	 €	 2,30
Oude korenwijn	 Glas	 €	 3,05
Els La Vera	 Glas	 €	 2,30
Vieux	 Glas	 €	 2,30
Port	 Glas	 €	 2,95
Sherry	 Glas	 €	 2,95
Vermouth	 Glas	 €	 2,95

Vraag ook naar onze wijn- of digestiefkaart indien u dit wenst!

Frisdranken
Bitter Lemon		  €	 1,85
Cola		  €	 1,85
Cola Light		  €	 1,85
Cassis		  €	 1,85
Crodino		  €	 3,00
Ginger Ale		  €	 1,85
Ice tea		  €	 1,95
Rivella		  €	 1,85
Sinas		  €	 1,85
Tonic		  €	 1,85
Seven up		  €	 1,85
Sodawater		  €	 1,85

Mineraalwater
Spa rood/blauw	 Flesje	 €	 1,85
Spa Citroen	 Flesje	 €	 1,85
Bru	 Flesje	 €	 1,85
Perrier 	 Flesje	 €	 1,85
Spa rood	 Fles 1 ltr.	 €	 6,75
Spa blauw	 Fles 1,5 ltr.	 €	 7,50
Spa blauw	 Fles 50 cl.	 €	 3,75
Bru	 Fles 50 cl.	 €	 3,75
Perrier 	 Fles 0,75 cl.	 €	  4,75

Sappen
Appelsap		  €	 1,85
Tomatensap		  €	 2,10
Druivensap		  €	 2,15
Jus ´d orange		  €	 2,10
Verse jus ´d orange		  €	  2,95

Melkproducten
Melk/karnemelk	 Glas	 €	 1,60
Chocomel	 Flesje	 €	 1,95
Warme Chocomel	 Glas	 €	 1,95
Warme Chocomel/slagroom	 Glas	 €	 2,25
Fristi	 Flesje	 €	 1,95

Koffie/Thee
Koffie		  €	 1,85
Thee		  €	 1,85
Espresso		  €	 1,85
Cappuccino		  €	 2,20
Irish coffee		  €	 6,65
French coffee		  €	 6,65
Hasselt coffee		  €	  6,65
Coffee D.O.M.		  €	 6,65

Gebak
Vlaai	 Per stuk	 €	   2,90
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