Lunch gerechten (uitsluitend tussen 12.00 en 14.30 uur)

Frans Stokbrood met:

Jonge kaas met kropslaatjes, ei, komkommer en mayonaise dressing € 5,50
Limburgse gekookte ham, tomaatjes, sla en mosterd € 5,75
Reypenaer met mosterd créme, nootjes en rucola € 6,25
Rosbief, pijnboompitjes, rucola, tomaat en kerrie-gembermayonaise € 6,25
“Nicoise” met tonijn, tomaatjes, kappertjes, groentjes en ansjovis € 6,50
Boerenbrie uit de oven, spek, honing en pecannootjes (evt. vegetarisch) € 8,75
“Dei Vicini” uit de oven met kaas, paprika, tomaat, salami, en Bolognese € 9,00
Boterhammen (wit of volkoren) met:
Tosti ham, kaas ei en gebakken champignons € 6,50
12 uurtje kroketje, 2 eitjes, ham, kaas en “kaaj sjotel” € 8,25
12 uurtje XL met een extra kopje tomatensoep € 10,75
Uitsmijter ham/kaas of rosbief € 8,00
gerookte zalm € 9,75
Van Dobbenkroketjes en mosterd creme € 8,75
Boerenomelet (groentjes, champignons en ham) € 9,75
Club Sandwich: gegrilde kip, spek, avocado, tomaat, sla, ei met frites € 12,50
Bagel:
Parma: Parmaham, Parmazaan, rucola, pomodori, pijnboompit en pesto € 5,50
Tokio: Geschroeid rund met wasabimayonaise en sesam € 5,75
A’dam: Ossenworst, kappertje, Amsterdamse ui en mosterdsaus € 6,00
Oslo: Gerookte zalm, mierikswortel en komkommer € 6,25
Weert: “Tandemlunch” kies 2 bagels met verse jus en kop koffie € 14,50

Take away: Al onze bovenstaande broodjes zijn ook om mee te nemen!
(Heeft u beperkt de tijd: geef uw bestelling alvast telefonisch door op: 0495-531057)
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Menu’s (zie schoolbord)
2-gangen menu met voor en hoofdgerecht
2-gangen menu met hoofd en nagerecht
3-gangen menu met voor, hoofd en nagerecht

Salades
Ceasarsalade met suikersla, spek, croutons, Parmezaan, ei en ansjovis

- uit te breiden met geroosterde kip
- of knoflook gamba’s (4 stuks)

Salade gekookte boerenham, oude kaas, nootjes en mosterdvinaigrette
Salade Nicoise met gegrilde tonijn, groentjes, olijf, ansjovis en Parmezaan

Koude voorgerechten

Mandje stokbrood met aioli

Zeeuwse oester per stuk
Royale Cabanon oester per stuk
Lauwwarme geitenkaas van de Bokkesprong, met honing en pecannootjes
Carpaccio Munten met olijven, pesto, salade, pijnboompit en Parmezaan
Gerookte zalm met frisse witlof/appel salade en citrus vinaigrette
Cocktail van Hollandse garnaaltjes, kropsla, meloen, toast en tomaatjes
Gerookte Runder Rib-eye, met croutons oude aceto balsamico en nootjes

Soepen

Soep van pommodori tomaat, met Schimmertse room, pesto en oude kaas
Klassieke Franse uiensoep, met gegratineerde uien-crouton

Krachtige bouillon van ossenstaart met kerstomaatjes, prei en peentjes
Licht romig soepje van knoflook, met wijngaardslakjes

Bouillabaise “Munten” vissoep op onze manier met toast en rouille

€ 22,75
€ 22,75

€ 29,75

€ 9,50
€ 13,00
€ 15,00

€10,50
€14,50

€ 2,75
€ 2,40
€ 3,60
€10,50
€ 13,50
€ 13,50
€ 13,50
€ 13,50

€ 5,50
€ 5,50
€ 7,00
€ 7,00
€ 10,00

Bij alle koude en warme voorgerechten en soepen serveren wij brood met Aioli



Warme voor- of tussengerechten

V  Champignons gevuld met geitenkaas, bietjes, nootjes, en aceto balsamico € 9,25
Gamba’tjes in kreeftencoulis, gegratineerd met Parmezaan € 11,50
V  Spekjesrisotto met gepocheerd eitje, olde Remeker en peterselie € 13,75

- ook mogelijk als vegetarisch gerecht

Bij alle koude en warme voorgerechten en soepen serveren wij brood met Aioli

Hoofdgerechten
Vlees:
Spaghetti Bolognese, met rucola en geraspte kaas €12,50
Gegrilde saté van kip, uitjes, atjar, ananas, kroepoek en onze bekende saus € 13,75
Spekjesrisotto met gepocheerd eitje, olde Remeker en peterselie €13,75
De enige echte Muntenburger met spek, ei, tomaat, ui, champignon en sla € 16,50
Spare-ribbetjes uit de oven, met diverse koude sauzen en frisse salade € 16,50
- onbeperkt spare ribs € 24,00
Gekonfijte eendenpootjes, met krachtige jus van rode port, wijn en ui €17,75
Geroosterde rib-eye van kalf, met kruidenboter en eigen jus €19,25
Varkenskarbonade “Ribroast”, met onze eigen “Chili con Carne” €19,25
Tournedos met: Bearnaise, pepersaus, eigen jus, of gebakken champignons
180 gr € 26,50
250 gr € 33,00
Vegetarisch:
V  Risotto met gepocheerd eitje, olde remeker en peterselie €13,75

V  Ravioli van eekhoorntjesbrood met Parmezaan, olijfolie en rucola € 18,50



Vis:

Bouillabaise “Munten” vissoep op onze manier met frites € 16,00
Zalmfilet van de grill met Bearnaisesaus €19,25
Kabeljauw Oriéntaals, met soya, sesam en gember € 20,00
Gegrilde grote gamba’s (4) met kop met dip van gember, lente ui en peper € 24,50

- extra gamba a € 4,50

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met vers gebakken frites, salade en mayonaise.

Side order:

Stokbrood met Aoli €2,75
Extra warme groenten € 3,00
Extra portie frites € 2,00
Nagerechten

Dame Blanche €7,25
Huisgemaakte Tiramisu €7,75
Verse fruitsalade met sabayon en vanille ijs € 8,00
Creme Brulee met pistach roomijs € 8,50
Chocolade mousse en Brownie met bosvruchten ijs € 8,75
Dessert proeverijtje van onze patissier Maik € 10,00

Kaasbordje met Hollandse en buitenlandse kazen, stroop en roggebrood €12,00



Kindermenu’s
Kindermenu kroket, friet en mayonaise

Kindermenu frikadel, friet en mayonaise
Kindermenu hamburger, friet en mayonaise
Kindermenu kip, friet en mayonaise
Kindermenu kabeljauw, friet en mayonaise
Kindermenu biefstuk, friet en mayonaise

Voor bij de borrel
Portie kaas en worst

Portie olijven

Portie van Dobben bitterballen 6 stuks

9 stuks

12 stuks
Gemengd bittergarnituur koud 6 stuks p.p.

Gemengd bittergarnituur koud/warm 6 stuks p.p.

€5,25
€5,75
€ 6,50
€ 10,50
€ 12,50
€ 12,50

€4,75
€ 4,00

€ 4,75
€6,75

€8,75
€ 7,00
€ 8,00



